Buse Comate
8,50 €

Tomates, Mozzarella, Jambon, Noix, Chévre, Comt

Bergeére :

é, Huile d’ olive.

Bernard : 8, 00 €

Tomates, Mozzarella, Roquefort, Noix, Jambon,
Origan, Huile d’ olive.

9,50 €

Tomates, Mozzarella, Jambon, Roquette, Billes

Cassandrine :

de mozzarella, Créme balsamique, Huile d’
olive.
8, 50 €

Tomates, Mozzarella, viande hachée, Olives,

Cannibale :

Huile d’ olive.
6, 80 €

Tomates, mozzarella, Basilic, Champ

Forestiére :

Huile d’ olive.
8,50 €

Tomates, Mozzarella, Be

Hawaienne :

Huile d’ olive.
7,00 €
Tomates, M

Jambon :

olive

9,50 €

Tomates, Mozzarella, Saumon fumé, Thon, Créme

Norvégienne :

fraiche, Champignons, Huile d’ olive.
7,50 €
Tomates, Mozzarella, Lardons, Oi

Paysanne :

chon, Huile d’ olive.
10,50 €
Tomates, Mozzarells

Primavera :

copeaux de parm
d” olive.
Proveng

Tom

ampignons, Cho—
olive.

Poivrons, Asperges, Cham—
auts, Oignons, Olives noires,
e.
s : 900€
ates, Mozzarella, Poivrons, Oignons, Champi-

gnons, Artichauts, Comté, Huile d’ olive.

hampignons, Lar-—
olive.

Mozzarella, Chévre, Huile d’

ette Miel: 7,30€
Créme fraiche, Mozzarella, Chévre, Miel, Huile
d” olive.
Tartiflette : 9,00 €
Créme fraiche, Mozzarella, Pomme de terre, oi-—

gnons, Lardons, Reblochon, Origan, Huile d’

& supplément . 050 €

Blaaa désert

Nutella (dessert) : 9,00 €
Nutella, Amandes effilées.




oot D 4 3

Les boissons Gomme vous,
Ve pense que la qudlité d une pizaa dépend du « savoir- ‘
Cannelle sans atgool . 1,50 € faire » du pizaiolo -
vian - 7,00 € G st pourquol Je pétri mot méme ma péte
Vel Gitron . 950 € méthode de fibrication confidentie
Gocacola 1.5 1. 500 € pes 6l au vidleurs artisanile:

})

Gomme vous,

Hineken . 200 € e e g I 1 6 ‘///fi % éﬁ 04!/// g p!zggw z K

condition mdis
Kronenbourg - 2,00 € ~
esperades S0 dl . 300 €
esperades 25 dl . 220 €
J66%. 200 €
Bayaria - 280 €

Gote de " Brovence (rosé

Bardoline (muge
Roussette (b . . .
i e Rigaas au jeu de bois / SBoissons

@
10 rue SBéatriv de @fa‘ﬂdlg‘ﬂy (devant b sallz des ﬂlﬁf)

s CONPaInGUS que 7¥300 Ghitillon sur Gluses
antissent a mes dlients la

par ma proféssion @6’[ 0 S0 58 8728

Nas Rizaas sont cuites dans . :
un Jour & bois avec gestion par SIHCoraires d ouverture

B S lundi au vendvedi - de 18h & 21h

Q&7 vous roulea I voir fonction- QBamicdi - de] Sh a 22h [
ner, 1 hésitez pes & demander. imanche . de 18h & 21k >



